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Teig	
2 Esslöffel Mehl (50g)
3 Messerspitzen Backpulver (2g)
1 Esslöffel Zucker (25g)
1 Messerspitze Vanillezucker
1 Esslöffel Topfen (25g)
2 Teelöffel Ei (1/8 Ei)
1 Essloffel Öl (8,75g) 

[image: Bildergebnis für osterhasen backen]



Alle Zutaten zu eine Schüssel geben. Grob verrühren.
Danach auf einem Brett Masse gut mit den Händen durchkneten, bis ein gleichmäßiger Teig entsteht.
Eine Kugel formen, flach drücken. 
Mit Messer einmal bis zur Mitte einschneiden,  daraus die Hasen Ohren und das Gesicht formen.
Mit Nüssen oder Rosinen Augen und Nase machen.
Mit Ei bestreichen.
Für 10-15 Minuten bei 180 goldbraun backen.


MAHLZEIT!!!!
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